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FAMILIEN ÅRSLEV SØGER EN KØKKENCHEF TIL ÅRSLEV KRO

		  Der findes kokke, der kan lave god mad. Og så findes der dem, der kan samle et hold, skabe 
arbejdsglæde og løfte et køkken til nye højder.

Det er den sidste type vi leder efter. 

På Årslev Kro søger vi en køkkenchef, der har faglig stolthed, ambitioner og lyst til at tage ansvar. 
En der ved at et godt køkken ikke alene handler om det der ligger på tallerkenen, men også om  

menneskene bag den. 

Vi leder efter dig der tør tage føringen, har blik for detaljen og kan bevare overblikket når tempoet stiger. 
Du skal kunne udvikle, inspirere og skabe en hverdag hvor kvalitet og samarbejde går hånd i hånd. 

Tilgengæld får du muligheden for at sætte dit eget præg på køkkenet og blive en vigtig del af holdet hos 
Familien Årslev. 

Vi tror på ordenligthed, engagement og stoltheden ved at levere et godt stykke arbejde. Og vi ved at de 
bedste resultater skabes, når mennesker trives og arbejder mod samme mål. 

Stillingen er på 37 timer om ugen. 

Kontakt og ansøgning:
Kan du se dig selv stå i spidsen for køkkenet på Årslev Kro, vil vi meget gerne høre fra dig. 

Du behøver ikke skrive en roman for at imponere os - vi vil hellere møde mennesket bag ansøgningen og 
høre om dine ambitioner. 

Kontakt Sanne Mondrup på: 
sanne.mondrup@aarslevkro.dk

Årslev Kro - Familien Årslev. 
Vi glæder os til at møde vores næste køkkenchef.

Danske Hoteller A/S består af 27 spændende individuelle kroer og hoteller, der tilbyder oplevelser  af høj kvalitet, hvad enten der er 
tale om firmaovernatninger, romantiske weekendophold, en oplevelsesrig miniferie for hele familien, golfophold, firmafester, den 

runde fødselsdag eller et koncentreret kursusforløb.
Det er vores filosofi, at glade medarbejdere skaber gode miljøer og en god service i dagligdagen, hvorfor vi har valgt at satse på 

veluddannede medarbejdere og bidrager selv til at højne branchens standard ved at uddanne et stort antal elever. Hvert år til jul 
afholdes f.eks. elevmesterskaber for vores mange kokkeelever.

NOGLE LEDER ET KØKKEN
ANDRE SÆTTER DERES PRÆG PÅ DET


