
Hotel Juelsminde Strand · Vejlevej 3 · DK-7130 Juelsminde · Telefon: +45 75 69 00 33 · E-mail: info@jmstrand.dk

KNIVSKARP MORGENKOK/CATER SØGES 
TIL HOTEL JUELSMINDE STRAND

Vi søger dig, som er passioneret omkring at give vores gæster særlige madoplevelser

Vi søger en morgenkok/cater der: 

•	 Brænder for at servicere på et højt niveau
•	 Det er en fordel hvis du har erfaring - men 

ikke et krav
•	 Er dygtig til at bevare overblikket - også i 

travlhed
•	 Er en teamplayer med let til smil til både 

gæster og kollegaer
•	 Går op i detaljen, er punktlig og  

løsningsorienteret 
•	 Nytænkende og klar med gode idéer og 

input

Til vores nye morgenkok/cater tilbyder vi:
•	 Løn efter kvalifikationer inkl. pension og  

sundhedsforsikring
•	 Fast rulle vagtplan med fri hver 2. weekend
•	 Mulighed for ekstra timer i høj sæsonen
•	 Glade kollegaer, der hjælper hinanden på 

tværs af afdelinger i et uhøjtideligt  
arbejdsmiljø 

Din ansøgning: 
Kan du se dig selv i stillingen, så send din 
ansøgning, CV og gerne foto til  
manager@jmstrand.dk

Vi glæder os til at høre fra dig!

Arbejdsopgaver vil være: 

•	 Servering af morgenmaden
•	 Klargøringen af morgenmaden
•	 Afrydning af bord i restauranten
•	 Sætte vare på plads
•	 Opvask og rengøring

Hotel Juelsminde Strand er smukt beliggende, omgivet af Tofteskoven med en fantatisk udsigt over 
Sandbjerg Vig. Gennem årerene har hotellet bevist sit værd som hotel i byen og er løbende blevet reno-
veret, for at kunne forblive en del af lokalhistorien i Juelsminde. Vi søger nu en engageret morgenkok til 
en deltidsstilling på 20 timer om ugen, med tiltrædelse snarest muligt til vores dynamiske køkkenteam. 

Så hvis du brænder for madlavning, er dette et job for dig! 

Hotellet er en del af Danske Hoteller A/S - se mere på www.danske-hoteller.dk 
	

Hotel Juelsminde Strand er en del af Danske Hoteller A/S, en hotelkæde med 27 unikke kroer og hoteller, der tilbyder
kvalitetsoplevelser til fornuftspriser. Uanset om det gælder firmaovernatning, weekendophold, golfrejser eller

kurser, står vi klar til at byde gæster velkommen med lokal forankring og engagement.
I 2025 fejrer vi stolt 35-års jubilæum! Vi tror på, at glade medarbejdere skaber god service, og derfor investerer vi i

uddannelse og udvikling. Hvert år afholder vi bl.a. elevmestersk aber for vores kokkeelever for at styrke
branchens fremtid.


