KGKKENCHEF SBGES TIL HOTEL VINHUSET?

Til Hotel Vinhuset sgger vi en kekkenchef
som kan vaere med til at give vores gaester de bedste oplevelser

Skal du med pa vores rejse og veere en del af et skgnt team, der formar ar efter ar at skabe fantastiske resultater,
fordi vi kan? Og kan du se dig selv i en af Danmarks stgrste hotelkaader, hvor du vil blive udfordret pa dine
kvalifikationer?

Hotel Vinhuset er en del af Danske Hoteller A/S - se mere pa www.danske-hoteller.dk

Som kgkkenchef pa Hotel Vinhuset er du:

Ansvarlig for hotellets gastronomiske profil og kgkkendrift.
Vores stil er det lidt moderne danske kgkken, med fokus pd ravarer, baeredygtighed og gkologi

En ildsjeel der braender for vores branche, der med positiv energi er indstillet pa at levere en god kvalitet og
service, som kan vaere med til at give vores gaester de allerbedste oplevelser og skabe de bedste betingelser for

at sikre hotellets fremdrift.

Hotellet er i en spaenende udvikling med nye koncepter og Igbende renovering bade udvendig og indvendig.
Du far i teet samarbejde med hotelchef og ledergruppen, ansvaret for at styrke og udvikle kgkkenets profil og
aktivitetsniveau.

Du vil indga i et lille fast team, hvor fleksibilitet er et kodeord, da vi arbejder - og hjeelper hinanden pa tveers i
organisationen. Har du erfaring fra hoteller med selskabsservering, a la carte og konferencer, er det absolut en
fordel.

Vi tilbyder dig en spaenende arbejdsplads med hgj aktivitet, varierende udfordringer, stort veekstpotentiale,

gode kollegaer og godt humagar.

Kontakt og ansggning:
Lgn efter kvalifikationer og erfaring.
Start hurtigst muligt, men vi venter gerne pa den rigtige.
Vi ser frem til at modtage din ansgning og CV pr. mail til gsa@hotelvinhuset.dk - mrk. “Kgkkenchef”.
Vi afholder Igbende samtaler. Henvendelse til Hotelchef Gunn Avenstrup, tlf. 55720807

Hotel Vinhuset er et funktionelt hotel, som oser af atmosfaeere i sine historiske rammer.
Hotel Vinhuset har nemlig vaeret byens hotel siden 1778.
Dele af den fantastiske bygning gadr helt tilbage til 1500-tallet. Hotellet har 56 veerelser, 2 restau-
ranter “Restaurant Bytinget” og “Restaurant Vinhuskeselderen”.
Vi er Green Key certificeret og har det gkologiske bronzemaerke.

Danske Hoteller A/S bestdr af 27 unikke kroer og hoteller, der tilbyder alt fra firmaovernatninger og romantiske ophold til
familieferier, golfophold, firmafester og kurser. VVores varemeaerke er kvalitet til fornuftspriser, hvor alle kan veere med.
Vores lokale hotelveerter er engagerede ambassadgrer for deres omrade og tager varmt imod vores gaester. | 2025 fejrede vi
35-ars jubilaaum med stor stolthed.

Vi tror pa, at glade medarbejdere skaber god service og milj@, og derfor investerer vi i veluddannet personale. Vi uddanner
mange elever og afholder hvert ar elevmesterskaber for vores kokkeelever.
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